Caipirinha

Zutaten:

1 unbehandelte Limette

6 cl Cachaca

2 TL brauner Zucker

Zubereitung:

1.

Die Limette in acht Teile schneiden, diese in ein Glas geben und den
braunen Zucker dariiber streuen. AnschlieBend mit einem StoBel
auspressen.

Das Glas mit Crushed Ice auffillen und den Cachaga dariber gieBen.

AnschlieBend den Cocktail nach Belieben garnieren (z.B. mit einer
Limettenscheibe) und mit einem (dicken) Strohhalm servieren.
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